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ZDRAVSTVENA ISPRAVNOST NAMIRNICA I NJIHOV UTICA] NA
ZDRAVLJE STANOVNISTVA

THE HEALTH FITNESS OF FOOD PRODUCTS AND THEIR
INFLUENCE ON THE HEALTH OF THE POPULATION

Dragan Marinovié®, Zoran Milicevi€’, Svetlana Belogevic',
dr Dusanka Marinovié’, Jovana BeloSevie®

Rezime: U najvaznije i najbrojnije proizvode Siroke potrosnje, spadaju Zvotne namimice. To
‘porvrdjuje i éinjenica da fudi najveéi deo kuénog budzet trose na jihovu kupovinu. Za zdravlje
Hude,je najbitnijanjihova zdravstvena isprvnost, Namirmice ne smeju da sadrze sastojke Stetne po
zdravlje Coveka

Osnovi cilj rada je da se ma osnovu senzorskih i fizicko-hemijskhi rezultata ispitivanih
osvezavajucih bezalkoholnih pica u laboratorij Zavoda za javno zdravlje u Kraljevu oceni njfhova
Sdravstvena ispravnost. Analizirana su osvezavajuéa bezalkoholna pica firme Voda Vimici a.d.
Vinjatka banja, koja se Koriste u svakodnevnoj ishrani. Ov istrazivanja su pokazala da su dobijenc
wrednosti ispitivanih_ parametara u osvezavajuéim _bezalkoholnim piima_uskladjene 53
primenjenim propisima i da zadovoljavaju norme zdravstvene ispravnosti i da e wticu na zdravlje
Tjudi koji ih svakodnevno konzumiraju.

Kijutne regi Zivotne namimice, osveZavajuéa bezalkoholna pica, zdravstvena ispravnost.
Summary: The most important and most numerous consumer products include food. This is
confirmed by the fact that people spend the largest part of their houschold budget on their
purchases. For people’s health, thei health staus is the most important. Food must not contain
ingredients harmful to human health.

The main goal of the work is to asséss thei health suitabilicy based on the sensory and physico-
chemical results of the tested refreshing non-alcoholic drinks in the laboratory of the Intitue of
Public Health in Kraljevo. Refreshing non-alcoholic drinks from the company Voda Vimici a.d.
were analyzed. Vimjacka spa, which are used in the daily diet. These studies have shown tha the
obtained values of the investigated parameters in refreshing non-alcoholic drinks are in line with
the applied regulations and that they meet the norms of health correctness and that they do not
affectthe health of people who consume them cvery day.

Key words: Foodstuffs,refreshing soft drinks, heaith correctness.
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1 Uvod

Jshrana e nesumnivojedan od najvazaiji spoljnih inilaca, keja uslovlava dobro i Jote
zdravle, i tite na radnu sposobnost i duzin ljudskog Zivota. Pormavanie  resumps
Primena savremenih znanja o namimicama, omoguéavaju nam da svesno uticemo ng
Zivoine procese u nasem organizmu. Danas smo u sanju,ne samo da nabrojimo Koji su
sastojci hrane potrebni naSem telu, ved i u kojoj Koliini  u kakvom obliku fh one. najbolje
iskoriséaval1].

Sva Hva bica imaju primami nagon 2 hranom (samimicama). Pod hranom
Podrazumevamo hranlive materje kje covek uzima od biljih i ivotinskih proizvoda,
Kao i mineralnog dela sveta, radi odrzavanja Zivota i radne sposobnost. Vel je Siroka
ranolikost u sastavu hrane ljudi, s obzirom na mogucnosti, ukus, navike, Kiime
udska hrana, sastavlena e od hranfivih mateij, . od onih jednjenja oja se mogu
izdvoit iz namimmica bljnog i fivotijkog porckla, u Sistom stanju a sl 78 ehray.
Hranlive materje, osim vode i Kisconika, jesu belangevine, mast, ugljeni. hidrati,
organske Kisclin, vitanin, mineralne mateie[ 1], Imajuci u vidu sve ove predhodng
pavedene hranlive. mateije mozemo govorii o kvaliteru i zdravstvenoj ispravnost
Zivotnih namimica.

Pod kvalitetom namirnica podrazumeva se skup svih osbina koje bitno utit . niihovu
apotrebnu vrednst. Nikiko s ne moze pod kvaitetom smateti samo jedno svjston vee
skup svih bitnih svojstava. Citav skup elemenata kvaliteta mora biti zadovoljavajuci da
bismo govorili o kvaliteinomzdravstveno ispravnom prozvodu. Ak mage- jedan od
bitnih clemenata nije zastuplien ii je sabo zrazen, ] proizvod mije kvalitetan, nema
Emastrouchiy vreduost i &k se prema propisima o kvalitetu  zdravitveno]
ispravnosti ne sme nalazii u prometu,

Ako je neki bitni clemenat kvaliteta nizi ii manje izrazen, takva namimica manje vredi i
o5 it ategoriju, ako su pravilncima predvidiene, : svakako imajn manju
cenu.

Kualitet namimica formira se u samoj proizvodnii, i zavisi od kvaliteta upotreblienc
Shovine i dodataka, preko telnoloskog postupka, pa sve do pakovania, koje trebe gy
obezbedi ocuvanje kvaliteta

Kvalitt koji se postize prlikom  proizvoduje nije nepromentiv i moze se pod
aePovalinim icajem svetlosi toplot, vlage i dr. ogorSa,u manjaj i vedoj me, (e
da moke POSli | neWpOtrbli. Iz i razloga moraju se pommavatt svojstva pejcdagy
namimica, kao i uslovi za manipulaciju od proizvodnje do prodaje potrosacima.

Pravilicima o kvalitetu propisuju se minimali uslovi kvalitets koje proizvods moraju
ispunjavat, kao i minimalni uslovi 20 obezbedjenje | ocuvanje kvalices Proizvoda.
Propisaniuslovi moraju bid ispunjeni u proizvodni 1 prometu proizvods.
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Za proizvode za koje pravilnikom nisu propisani uslovi kvaliteta i uslovi za obezbedjenje
i ofuvanje kvaliteta, vaze uslovi propisani za grupu srodnih proizvoda.

Jedna od namimica koja se danas koristi svakodnevno i u velikom obimu su osvezavajuca
bezalkoholna piéa. Pod osvezavajuéim bezalkoholnim piéima_podrazumevaju se
proizvodi dobijeni, po odgovarajuéem tehnoloskom postupku, od vode ili mineralne vode,
Seéern, voénog soka, baze, biljnih ekstrakta, itarica, prozvoda od Zitarica i aroma,
odnosno sirupa 7a osvezavajuéa bezalkoholna pica, uz dodatak ugljen-dioksida i aditiva
Ko su propisani.

Zavisno od pojedinih sastojaka i aditiva, osveZavajuéa bezalkoholna piéa se proizvode i
stavljaju u promet kao:

osvezavajuéa bezalkoholna pica sa vocnim sokom;

osvezavajuéa bezalkoholna pica od baza;

osvezavajuéa bezalkoholna pica od bilinih ekstrakta;

osvezavajuca bezalkoholna pica od Zitarica;

aromatizovana osvezavajuca bezalkoholna pica;

. soda-voda.

U osvezavajuéa bezalkoholna piéa sa voénim sokom spadaju proizvodi dobijeni od vode
ili mineralne vode, Secera i voénog soka, ukljugujuci koncentrisani i dehidrisani voé
sok, uz dodatak ugljen-dioksida i drugih aditiva propisanih pravilnikom.

R

Osveravajuéa bezalkoholna pica od baza obuhvataju bistre ili mutne teéne proizvode.
dobijen od vode ili mineralne vode, Secera,citrus-baza, odnosno voénih baza, uz dodatak
ugljen-dioksida i drugih aditiva propisanih pravilnikom.

Oosvezavajuca bezalkoholna pica od biljnih ekstrakta, podrazumevaju bistre li mutne
tetne proizvode dobijene od vode i mineralne vode, Secera i biljnih ekstrakata ugljen-
dioksida i drugih aditiva propisanih pravilnikom 7a ovu vrstu proizvada. Osvezavajuca
bezalkoholna piéa od biljnih ekstrakta tipa ,kola,,ili tonik,, pored sastojaka i aditi
propisanih za ova pica mogu se upotrebljavati drohlorid, kofein i ortofosfora
Kisclina, s tim da ova piéa ispunjavaju propisne uslove kvaliteta i da kolicina kinin-
hidrohlarida (racunato na kinin), ne prelazi 85 me/l, Kolicina kofeina ne prelazi 250 mg/l
i da koligina ortofosfomne kiseline ne prelazi 700 mg/I u gotovom proizvod

Osvezavajuéa bezalkoholna pica od Zitarica su mutni ili bistri teéni proizvodi dobijeni od
Vode, zitarica li proizvoda od od Ztarica i Secera, uz dodatak uglien-dioksida i drugih
aditiva propisanih pravilnikom za osvezavajuca bezalkoholna pica.

Aromatizovana osvezavajuca bezalkoholna pica podrazumevaju tetne proizvede dobijene.
od vode ili mineralne vode, Secera i aroma, uz dodatak ugljen-dioksida i drugih aditiva
propisanih 2 ovaj proizvod.
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Nisko energetska bezalkoholna piéa (deit, dietal  dr.) su osveZavajuéa bezalkoholna pica
Koja imaju najmanje 30% nizu encrgetsku vrednost od istovrsnog osvezavajuéeh
bezalkoholnog pica normalne encrgetske vrednosti,

Prema univerzalnoj deklaraciji o judskim pravima UN, iz decembra 1948, godine,
jasno se navodi das , Svako ima pravo na standard Zivota koji obezbedjuje zdravlje
i blagostanje, njegovo i njegove poradice, ukljucujuci hrany, odecu, stan, lekarsku
negu i potrebne socijalne sluzbe®. Pa ljudi sa pravom oZekuju da hrana koju oni
konzumiraju bude kvalitetna i zdravstveno bezbedna i pogodna za
konzumirane[3).

Brojni incidenti koji se Sirom sveta i svakodnevno dogadjaju zbog higijenski,
toksikoloski ili na dugi nain neispravnih (kontaminiranih) namirmica, impliciraju
posledice koje se ispoljavaju kroz zabrinjavajuci nivo ugrozenosti zdravlja i
bezbednosti potrosaga Sirom sveta, a §to rezultira i znatajnim ekonomskim
gubicima.

Radi olakSanja u proizvodnji i radi obezbedjivanja kvalitetnih namirnica odavno
se u svetu pristupilo izradi standardnih normi higijenske ispravnosti i kvaliteta
namimica. T u naSem drustvu, koja je deo svetskog ekonomskog sistema, takode,
poklanja se paznja standardizaciji zdravstvene ispravnosti i kvaliteta namirnica na
Jjedinstvenom trZistu.

Propisi kojima se regulise zdravstvena ispravnost i kvalitet namirnica kod nas gine
i grupe:
- propisi koji regulisu zdravstvenu ispravnost namimica
- propisi koji regulisu veterinarsko-sanitarni nadzor nad namimicama
animalnog porekla i
- propisi koji regulisu kvalitet namirmica (prehrambenih proizvoda).

Za primenu tih normi nophodno je razraditi adekvatne metode i kriterijume,
Metode i postupci za utvrdjivanje propisanih svojstava namirnica, takodie, treba
da prate savremena nautna i strutna tehnoloska dostignuca. Nasuprot relativno
dobro _razradjenim normama  zdravstvene ispravnosti i kvaliteta kod nas,
kriterijumi i metode ispitivanja namimnica su jos nedovoljno razradjene, naroito
kad je u pitanju kvalitet (uz pravilnike o kvalitetu pojedinih grupa namirnica nisu
donete metode ispitivanja kao njihov sastavni dco). Pri ispitivanju namimica u
inspekeijskim kontrolama i drugim ispitivanjima primenjuju se razlicite metode u
analizama i superanalizama i dobijaju se, gesto, razliciti rezultati, $to sve ima niz
nepozeljnih posledica [3].
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2. Eksperimentalni deo

U ovom radu analiziran je kvalitet i zdravstvena ispravnost osvezavajuéih
bezalkoholnih pica, firme Voda Vrmjci ad. Vimjatka banja u okolini grada
Kraljeva u 2022, godini. Istrazivanja su radjena na_sledecim proizvodima:
- osvezavajuée bezalkoholno pice sa Seéerom i zasladivacima, Venjci
Frutella,
- osvezavajuée bezalkoholno piée sa zasladivatica, bez energetske vrednsti,
bez Secera, Vimici Frutella,
- osvezavajuée bezalkoholno pice sa zasladivatica, bez energetske vrednsti,
bez Seéera, sa ukusom limuna, Vrnjei Lemon,
- osvezavajuée bezalkoholno pice sa Secerom i zasladivacima, Venjci
Egzotik,
- asvezavajuée bezalkoholno piée sa zasladivaica, bez encrgetske vrednsti,
bez Secera, Vimici Egzotik,
- osvezavajuce bezalkoholno piée sa Secerom i zasladivatima, Vrnici Cola,
- osvezavajuée bezalkoholno pice sa zasladivatiéa, bez energetske vrednsti,
bez Secera, Vimici Cola,

Istrazivana su radena na 14 uzoraka u toku 2022, godine. Uzorci su uzorkovani
po skloplienom ugovoru Zavoda za javno zdravje i firme Voda Vmci a.d.
Vrnjacka banja u okolini grada Kraljeva. Ispitivanja su obuhvatila sve parametre
po odgovarajuéem pravilniku o kvalitetu osvezavajucih bezalkoholnih pica i
Pravilnika o prehrambenih aditivima.

Za pripremu uzoraka namimica za_ispitivanje fizicko-hemijskih parametara,

KoriSéene su standardne metode ili VMK metode kuce i odgovarajuca ispitna.
oprema.

3. Rezultatii diskusija

Za ispitivanje kvaliteta namimica koriséene su standardne metode ili VMK
metode kuée i odgovarajuéa oprema, rezultati ispitivanja su prikazani tabelarno
(tabele 1-7).

Kvalitet namimnica regulisan je odgovarujucim Slanovima iz odgovarajuéih
pravilnika (Pravilnik o kvalitetu osvezavajuéih bezalkoholnih piéa SI. glasnik RS

119




image12.png
br. 88/2017 &lan 6 i Pravilnika o prehrambenim aditivima SI. glasnik RS 33/2018
&lan 4)[4, 5).

‘Tabela 1. Rezultat spitivanja Vrnjci Frutella

Table 1. Test results Vmjci Frutella
Vrnjci Frutella - osvezavajuéa bezalkoholna pica (OBP) sa Secerom i
zasladjivatima (aspartman)
1 [ Sersors e DS ik 3 o e
Tomere | e
. | Pk he et | an | a | R | o
parametri mere | weedno [ viodnos | 5| meiode
Pl iy
Sova i otk 2
21 | refaktomerrjski A | SO | 5 0
33 | Sadiiaj uglen dikide Y TP YT
2.5 | Biralkobol 021 [ max05 | vaony
2.4 [ pH wednost 58 ] 1 ko
posasst 00 |7 [Pk
Uifent hidrar 7 7
T P
Seceri 75 =
Sadraf proteima X B 0
Energetska vrednost 1328 4 AT
Ukupna kiselost kao %] T Pravilaik 2 Met
limunska kis. o019 o7 218
5
So v 0,02 0,02 t NS
Tees | Temere | e
Firitho-hemijski mere | na | a | RE | o
parametri wedvo | wrednos | 22| meode
prl Y
Reakeija na vestatke T | o | 7 VK 005"
31
boje = B
32 | Reskciama veatke T negaiv | prisuwmi |7 7
v
sjivate
Sadrajbenzoeve XN T
33 | Sadchl ) | 1386 | D04 | | Py
34 e | 672 | 1503 | ma | Voo
55 [ “Viamine Tmgh] | 1143 | 31 |/ | vowam
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Tabela 2. Rezulai ispitivanja Venici Frtela
Table 2. Test results Vrmici Frutella

Vrnjei Frutella ~ OBP sa zasladjivaima (aspartman),

vrednosti, bez Seéera

bez energetske

Senzorska ispitivanja

Uaorc i svojsivencg mirise | ukuss, Bte boe T bz sranl

primssa
Tomer | Tameren

5, | Firtko-bemijos sinie | "o [ |t |,

parametri mere | veedno { wedos | 1 [ pE
Pl

Suva materfa [rorer

21 | refraltometrijsi ol 05 | 03 & n
22 [ Sadesaj uglien dicksida | 911 595 | 58 w30 | vaconr
23 [ Eialkohol [0k |02 | 017 | max0s | vakoir
2.4 [ pH viednost i3S [sn ] 7 | —win
25 | Ukupne masi [ T T I v

26 | Ulenthidrait. Bd | 05 | 529 |7 7
27 [ Seceri P 1027 [ 025 R
[ 28| Sadesa proteins. BT 00 [ o0 [ 7| oo
29 | Encrgetska vrednost O | sa [ a6 | 7 i
21T | Ui Kiclost koo o T iz

0_| timunska kis A1 | o 218
R

2! so " oo [oor [ 7 B

Tedinice | Tamere | Tomeren

Firitko-hemijski mee | | R [
parametri wredno | viednos | 28 | petode

Reakea ma veathe 7 st | prisum |7 7

31 | aaslagivate i

Sadraj benzoeve B37[T244 | mox | Pk

22 kiseline (mgn) 8 150 b
33 [ K- sorbat o [ 7275 | 676 | x| vowway
3.4 [ “Vitamin C [mg/T] 147 144 T VDM 0030
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‘Tabela 3. Rezultaiispitivanja Vimjei Lemon

Table 3. Test results Vmici Lemon

Vrnjei Lemon — OBP sa zasladj

‘vrednosti, bez Secera

jivatima (aspartman), bez energetske

1. [ Sensorska isptvania

Ve vevenog WS T, gt T

e
Fizitko-hemijski sednie | | Reto |,
parametri mere | wredno | viedoos | 5| sose
Pl
‘Suva materija Pravilnik 2 Met.
21 | refraktometrjski d 03 | o L 2
22 [ Sadrsaj uglien dioksida_| g1 | 595 |59 mmzo | ko
23 | Etialkohol Dol | 0.13 1014 | max05 | voir
[24 [ pH vrednost L1390 359 17 [ —wwow
25 | Ukapoe mast v |00 [ o0 | /| Pemom
26 | Usljent hidrai Bd_{ 06 | o1 |7 7
27 Sctmi L N T A i
2.8 | Sadrzaj proteina [%] <0,1 <01 T VMK 060
29 | Energeskavrednost | (00 [y 54 |75 [ 7 | vm
2.1 [ Ukupna kiselost kao &) g Pravilnik 2 Met
0_| limunska kis. 021 02
le So [ 0,01 0,01 ¢
Tedms | T | Tomerer
5. | Firitkohe mere | | | R | o
parametri vt | vrednos | %8 | e
Pl iy
o1 | e T | 7
Sadaj benzoeve TI8Z [ T24 | o | mevimicnie
32 | kisline el | 150 )
3 [ K sorbat g | o7 | T055 | | Vo
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‘Tabela 4. Rezultati ispitivania Venjci Egzotik
Table 4. Test results Vrnjci Exotik

Vrnjci Egzotik - osveZavajuéa bezalkoholna pica (OBP) sa Seéerom i
zasladjivatima (aspartman)
R e i
|5 Tzmeren | Izmeren ‘Referent
T e o N e
Yaramets | s | s | e |
S
21 | s | s e L e
B YT M B 0 B )
35 Extatool T 0 5 T
5+t e i Y
55 lkupne st 2 TR T
5 | s L S 0
371 3 AL
3 | Sais oo ] B Y Y
29 | Evepubawedan [P0 | w0 | 133 | imas | 7
2.1 | Ukupna kiselost kao [ !
0_| limunska kis. Ll ol we
2;‘ So L] 0,03 0,03 0,02 i
e T | T
R r— e N e
parame s | s | |
— T |7 o ;
i T | o | e |
32 | asladjivate » P
e Tl T Wl
(34 K- sorbat Tmgh)_| 5974 60 G3AT_| max 250
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Tabela 5. Rezulai ispitivanja Vinii Egzoik
‘Table 5. Test results Vrnici Exotik

Vrnjci Egzotik — OBP sa zasladjivatima (aspartman),

vrednosti, bez Secera

bez energetske

2o ¢ ojsenog M S, SV DR Ther

1 [ Sencors isptvanja T
" : Refere
Fiekohemijski sediice | merens 2

> | parametr mere | redost | | 1 | Oemakametod

o1 | S w [ o | [

22 [ Sadvta walin doith | 91| 63| w0 | ko

23 Eualiohol Do 037 [ max0s | —vwicory

24 pi wednost LA - Y 373

25 [ Ulupos mast B[ oo | /| Pemiow

26 [ Uslen i 7 3 7

27 [ eter BT o |7 | e

28 | Salaf oo 2 X A 173

29 Evrgta vt | D0 || ke

2.1 | Ukupna kisclost kao limunska. ] 021 ’ Pravilnik 2 Met

0| it ; 2

2o BT | oo |7 VRGS

3. | Fizitkohemijski geiies Izmeren | Referent Ozmaka metode

metri . vrednost 4 G
L vredno.

| v T e || Ko
e 7 7 T

32 | sadivate Ly

5 [ ST |y | (aja [ w0 | T

Ex] e | 51| a0 | vouw
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Tabela 6. Rezulat ispitivanja Vimici Cola

‘Table 6. Test results Vmici Cola.

Vrnje

Cola - osvezavajuéa bezalkoholna piéa (OBP) sa Seéerom i
zasladjivacima (aspartman)

p e R R T
O e "
I P e e e

parametri e | veedno | visdnos | o, | metode
ol B
ST P

21 | refraktomerrijski i % ¢l A 20
5 Saira e disis || 64|57 [ winze | koie
23 T Edralkonol oo |05 |09 T mexos [vhacor
24 | Kofein men | 617 | 619 | 5% VMK 004
75 [ e A Y YT B T
26 | Utapne masi R T e s
27 | Ugljeni hidrati %] 7,75 755 4 T
28| Seer L T I
35| Sadeaiprocia e 0 A O3

L

2 et vieinon | 19090 | 1528 | B1a | o
2.1 | Ukupna kiselost kao ] ’ Pravilnik 2 Met_ |
1 _| limunska kis. b L 218
11‘ So L 001 001 3 b

Teee | o | T
. | Po vemiia e || e | R | i
porametr e | weos | 2 | e
il
I e s
boe t
R v T Toul 7 7
2 zasladjivage ™ sl
& fofom e 7 =
a8l o 20 [Cpngy [ 4607 [ 4629 | 2 | vexos
S ez T | T | | e
34 | kiseline (me] 150 2n
= e | T o o]
5 oo o
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‘Tabela 7. Rezultatiispitivanja Vinjci Cola
‘Table 7. Test results Venjci Cola

Vrnjci Cola - OBP sa zasladjivatima (aspartman), bez cnergetske
vrednosti, bez Secera
T Senzota i Do i o
e | T
. | Ftio-bemijea s | o || Rt | gy
parametr mee | oo | vednos | 2| ede
Pl B
Sova et perey
AR s [os | /| 7 ke
22 | Sade ualen doksits | g1 |63 | 60| meze [ aw
23 | Eukalkohol oo | 027 | 0.18 | max 05| —vhacoir
24 | Kofein o | @3 | 2 | | oo
35 it T % | 56| | s
26 | Ukupne masti. va [ 00 [ o0 e
2.7 | Uglieni hidrati %] 030 026 I L
28 [ Seter B[ oa1 [ ong | /| Pk
29 | Sadei proeiza B[ <o | <or | 7| wwow
7 R
| Erergesa wednos. | D0 |54 |7 L
2.1 | Ukupna kisclost kao ] ’ Pravilnik 2 Met
1| limunska kis. L 015 218
2, L e B e
=Ty e ey
. | Fuitko-hemi mee | e || R oy
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Iz prilozenih tabela 17 se moZe videti da su dobijene vrednosti ispitivanih
parametara, analiziranih uzoraka u toku 2022. godine uskladene sa propisanim
Pravilnik o kvalitetu osvezavajucih
bezalkoholnih pica (S1. gl. RS 88/2017) [4], Pravilnik o prehrambenim aditivima

Clanovima,odgovarajug

(SL. gl. RS 33/2018) [5].

Pravilnika:
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4, Zakljutak

Na osnovu rezaltata analiziranih senzorski i fzicko-bemijldh parametara
{spitvanih uzoraka osvezavajuéih bezalkoholnih piée mose Zaljutitic
. Primenom propisanih viednost odgovarajuci Eancrs iz Pravilnika o
Ivalitetn osvezavajucih_bezalkoholnihpica, dobijene vrednosti. po
Senzorskin i fizitko-hemijskim parametrima su uskladjene sa propisanim
Zlanovima, odgovarajuceg Pravilnika.

2) Primenom propisanih vrednosii odgovarajucih &lanova iz Pravilnika o
prebrambenim aditivima dobijene vrednosti su ‘uskladjene sa propisanim
Elanovima, odgovarajuéeg Pravilnika.

3) Svi wporc ispitivanih osvezavajucih beaalkoholih pica su zadovoliili
Sadate graniéne vrednost odgovarajuéih pravilnika i propsanih Elanova
7 su dravstveno isprav  nemaju tiaja na 2drae stanovnistya.
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